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20 2 5  WEI ßBURGUNDER TROCKEN  
 
 
Rebsorte:    Weiß burgunder   
Geschmacksrichtung :   trocken  
     vegan  
Vorhandener Alkohol:   12,0  % vol.  
Fruchtsüße:    5,6  g/L  
Fruchtsäure:    6,3  g/L  
 

 

 
 
 
DER WEIN  
 
Apfel -, Ananasaromen und elegante, würzige Strukturen 
charakterisieren sein Bouquet. Die Burgunderrebe besitzt 
schon von der genetischen Veranlagung her ein geringeres 
Säurepotential. Diese niedrige Säurestruktur paart sich mit 
zarten Vanillearomen und einem natürlichen Fruchtzucker -
gehalt im Abgang.  

 

Ein idealer Begleiter zu Geflügel - und Gemüsegerichten.  
 
Empfohlene Trinktemperatur: 9 – 11 °C  
 
 
 
DIE REBSORTE  
 
Weißer Burgunder ist eine französische Rebsorte (Pinot 
Blanc), die sehr weit verbreitet ist. Als weiße Mutation aus 
der Burgunderfamilie ist die Herkunft nicht direkt 
nachweisbar. Erstmals Ende des 19. Jahrhunderts in 
Burgund als weiße Mutation vom Grauburgunder 
aufgefunden, die ihrerseits eine hellere Mutation vom 
Spätburgunder darstellt, ist der weiße Burgunder heute in 
Mitteleuropa beheimatet.  
Alle Weißweine der weit verzweigten Burgunderfamilie sind 
auf sonnenreiches Klima und warme, kräftige Böden 
angewiesen.  
 
 


