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2024 FORSTER PECHSTEIN
RIESLING FEINHERB

Rebsorte: Riesling
Geschmacksrichtung: feinherb
Vorhandener Alkohol: 11,5 % vol.
FruchtsiBe: 14,2 g/L
Fruchtsaure: 7,8 g/L
DER WEIN

In den Weinen aus der Lage Forster Pechstein erkennt man
am leichtesten den Einfluss des Forster Basalts. Dezent
exotische Aromen erganzen das mineralische, weiche
Fruchtaroma. Eine elegante Saurestruktur harmoniert mit
der natlrlichen Restsuf3e.

Der Riesling ist ein frisch-fruchtiger Begleiter zur
asiatischen siiB-sauren Kiche, passt aber ebenso gut zu
leichten Geflugel- und GemUsegerichten!

Empfohlene Trinktemperatur: 8 - 10 °C

DIE LAGE - FORSTER PECHSTEIN

Mit 21 ha die zweitgroBte der vier Forster Toplagen.
Benannt nach dem dahinter liegenden Pechsteinkopf.
Sandiger Lehmboden, von dunkelfarbigen Basaltadern
durchsetzt.

Hier ist der Anteil an Basaltgestein in den Tonflézen am
hdchsten.
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